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Hauseigene Wäscherei:  
So werden aus Gästen treue 
Stammgäste
Hygienische Sauberkeit für an-
spruchsvolle Gäste
Gäste wollen sich rundum wohl-
fühlen, und Hotellerie- und Gast-
ronomiebetriebe setzen alles dar-
an, dass deren Aufenthalt zu 
einem Erlebnis wird. Dazu gehört 
hygienische Sauberkeit für alle 
Textilien. Schliesslich ist die haus-
eigene Lingerie die Visitenkarte 
eines Hauses. 

Inhouse-Wäscherei vom Profi
Eine eigene Wäscherei bietet 
Hotels und Gastrobetrieben viele 
Vorteile: grössere Flexibilität, 
garantierte Qualität und optimale 
Auslastung der Mitarbeitenden. 
Der Wäscherei-Profi Schulthess 
Maschinen AG unterstützt Be-
triebe bei der Planung und Inbe-
triebnahme der Inhouse-Wäsche-
rei. Und zwar von A wie Auslastung 

bis Z wie zahlreiche Spezialpro-
gramme. Was sind die Ansprüche? 
Wie gross ist die Wäschemenge? 
Welcher Platz steht zur Verfügung? 
Top eingerichtet, hilft die Inhouse-
Wäscherei mit, dass aus Gästen 
treue Stammgäste werden. 

www.schulthess.ch/de/gewerbe-
und-industrie

Bodeneben, elegant und massgefertigt 
Bau- und Umbauprojekte werden 
auch im Hotelbereich zunehmend 
anspruchsvoller. Nicht selten ent-
scheiden hier ein paar Zentimeter 
über die Ausgestaltung der Hotel- 
und Badezimmer. Räume, in denen 
man seinen Gästen den grösst-
möglichen Wohlfühlfaktor und 
Nutzen anbieten will. Das wieder-
um hat eine steigende Nachfrage 
nach massgefertigten Produkten 
zur Folge. An diesem Punkt setzt 
Schmidlin, der Schweizer Hersteller 
von Waschtischen, Dusch- und 
Badewannen aus glasiertem Titan-
stahl, mit einem interessanten An-
gebot namens Vario an. Die Pro-
duktpalette integriert Waschtische, 

Bade- und Duschwannen, die von 
einer Mindest- bis zu einer Maxi-
malgrösse in Abständen von einem 
Zentimeter bestellbar sind und sich 
durch fixe Preise und Lieferzeiten 
auszeichnen. Auch die Duschflä-
chen Viva sind Teil des Vario-Sorti-
ments und auf Mass gefertigt er-
hältlich. Sie sind, inklusive 
Ablaufdeckel, in unterschiedlichen 
Farben erhältlich, eignen sich für 
die Gestaltung bündiger und bo-
denebener Duschflächen und ver-
fügen über kleine Eckradien, dank 
denen sehr schmale und elegante 
Silkonfugen möglich sind.

www.schmidlin.ch 

Heimisches Gold in der Profiküche

«Schweizer Rapsöl? Bien sûr, das 
setzen wir bei uns ein, hauptsäch-
lich das kaltgepresste, zum Bei-
spiel zum Aromatisieren von 
Saucen», sagt Franck Giovannini, 
dreifach besternter Patron des 
Restaurants de l’Hôtel de Ville in 
Crissier, der unbestrittenen kuli-
narischen Kathedrale der (West-)
Schweiz. 
Seit längerem macht Schweizer 
Rapsöl anderen Ölen, allen voran 
dem Olivenöl, aber auch dem Son-
nenblumenöl, ernst zu nehmende 
Konkurrenz. In der Lebensmittel-
pyramide der Schweizerischen 
Gesellschaft für Ernährung wird 
Rapsöl als einziges Öl überhaupt 
aufgeführt. Dies, weil es nicht nur 

reich an Vitamin E ist, sondern 
auch viele Omega-3-Fettsäuren 
enthält. Wichtiger noch: Rapsöl 
eignet sich für sämtliche Bereiche 
der Gastronomie. 
Steigender Beliebtheit erfreut 
sich auch die seit 2003 in der 
Schweiz angebaute Rapsölsorte 
«HOLL». Sie ist hitzestabil und 
ideal zum Frittieren und Braten.
Sicher ist: Für kreative Köche und 
marketingaffine Gastronomen 
schlummern in den Kellern der 
helvetischen Ölmühlen und bei 
den vielen Produzenten zahlrei-
che Schätze. Es ist höchste Zeit, 
sie zu entdecken.

www.raps.ch

VOGLAUER ist stolz auf Salzburger Wirtschaftspreis – WIKARUS
Zum elften Mal wurde im WIFI Salz-
burg der Salzburger Wirtschafts-
preis WIKARUS vergeben. Die be-
deutendste Auszeichnung für 
herausragende unternehmerische 
Leistungen im Bundesland Salzburg 
wird von WKS und Land Salzburg 
getragen und von den Partnern 
Salzburger Sparkasse, den «Salzbur-
ger Nachrichten» und dem ORF-Lan-
desstudio unterstützt.

Den zweiten Platz in der Kategorie 
«Unternehmen des Jahres» belegte 
VOGLAUER Gschwandtner & Zwil-
ling GmbH aus Abtenau. Das Unter-
nehmen ist Innovationsführer im 
Bereich Naturholzmöbel und bietet 

Hotelausstattungskonzepte im 4- 
und 5-Sterne-Segment an. Weiters 
wurde eine Investitionsoffensive in 
Bezug auf Industrie 4.0 gestartet. 
Neben dem hohen Automatisie-
rungsgrad spielt aber auch hand-
werkliches Können eine grosse Rol-
le beim Tennengauer Leitbetrieb, 
der auch ein wichtiger Arbeitgeber 
und Ausbildner in der Region ist.

Arbeit im Herzen der Natur
Das Familien- & Traditionsunter-
nehmen VOGLAUER plant und  
realisiert als Generalunternehmer 
für die Hotellerie einzigartige In-
teriorkonzepte. Inspiriert von der 
Natur, werden für den Privatbereich 

hochwertigste Naturholzmöbel 
produziert. Soziale Verantwortung 
übernehmen wir hierbei im Produk-
tionsprozess und für unsere Mit-
arbeiter. 

www.voglauer.com

Laden Sie Ihre 
Gäste zu Tisch …

… und mit der kundenfreund-
lichen andi be free® Wireless 
Powerbank Charging Station 
auch deren Handy!

Wer kennt das Problem nicht? Der 
Gast verlangt in der Lobby, im 
Tagungssaal, im Restaurant oder in 
der Bar nach einer sofort verfüg-
baren Lademöglichkeit für den 
schwachen Akku seines Smart-
phones. Wie reagiert man als Gast-
geber richtig darauf, um dem 
Kunden den bestmöglichen Ser-
vice zu bieten? Die perfekte Ant-
wort auf die heutzutage immer 
drängendere Frage liefert die andi 
be free® Wireless Powerbank 
Charging Station. Sie ermöglicht 
jungen und selbstverständlich 
auch älteren Gästen während dem 
Aufenthalt bei Ihnen die perfekte 
Gelegenheit, das persönliche 
Mobilgerät am eigenen Platz zu 
laden. Wie das funktioniert? Der 
Gast nimmt aus der Wireless Pow-
erbank Charging Station eine der 
acht portablen Ladeeinheiten, lädt 
(Wireless oder Plug-in) damit sein 
Endgerät entspannt an seinem 
Platz – und verdankt Ihnen diesen 
gastfreundlichen und kostenlosen 
Service mit deutlich längerer Ver-
weildauer. Nach der Nutzung wird 
die portable Ladeeinheit nach 
dem Prinzip «Take. Charge. 
Return.» einfach wieder in die 
Ladestation retourniert und für 
den nächsten Gast neu geladen – 
ein Gewinn für alle Beteiligten 
und ein deutliches Zeichen Ihrer 
zukunftsweisenden Gastfreund-
schaft!

www.andi.store/ch/powerbank-station

Studierende der Hotelfachschule Thun 
eröffnen ihr eigenes Pop-up-Hotel

«Ein Mensch, der 4 Sprachen 
kann, hat den Wert von  
4 Menschen …», Anne Louise 
Germaine de Stael

Betrachtet man das Zitat etwas 
abstrakt, passt es hervorragend 
zu unserem Konzept des Pop-up-
Hotels Quattier: 4 Sprachen, 4 
Studenten.

Für unsere Diplomarbeit erstel-
len wir einen Businessplan für 
ein Hotel auf Zeit und reali-
sieren dieses im Juli 2019. Der 
Fokus liegt darin, ein Angebot 
zu kreieren, das als Testprojekt 
essenzielle Ergebnisse für das 
zukünftige «Laborhotel» der 
Hotelfachschule Thun liefert. In 
dem Hotel auf Zeit wird den Gäs-
ten ein erster Eindruck vermit-

telt, wie die Zimmer in Zukunft 
aussehen könnten.

Auch wenn es manchmal Span-
nungen oder Konflikte gibt, ver-
folgen wir bei der Zusammen-
arbeit das Motto: «Gemeinsam 
sind wir stark». Wir harmonieren 
super im Team und alle nötigen 
Aspekte sind abgedeckt: opti-
mistische Denkweise, kreative 
Ader, träumerische Zukunfts-
vision und kritische Analyse. In 
der Realisierungsphase widmen 
wir uns der Einrichtung der Zim-
mer, dem Werbeauftritt, dem 
Vertrieb und den Zusatzleistun-
gen. Jetzt wird die Verknüpfung 
von Theorie und Praxis richtig 
spürbar.

www.quattier.jimdosite.com

Von links: Kevin Kregar, Natalie Blaser, Michèle Knecht, Colin Aeschli-
mann, Studierende 3. Studienjahr, Hotelfachschule Thun.

Simon Apothéloz & Franck Giovannini.

Der Gast geniesst, während die 
andi be free-Powerbank sein Handy 
lädt.
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im Bild von links: Geschäftsführer 
Peter Grünwald, Rudolf Gschwandt-
ner, Leitung IT; Martin Schrittwieser, 
Leitung Produktion und Prokurist; 
David Zwilling, Leitung Einkauf/Lo-
gistik und Prokurist.

Die Duschflächen Viva aus glasier-
tem Titanstahl von Schmidlin sind 
auf Mass gefertigt erhältlich. 




